
MENU-KARTE

Liebe Gäste

Wir freuen uns darauf, Euch vom ofenfrischen 

Zmorgegipfeli bis zum feinen Znacht nach allen  

Regeln der kulinarischen Kunst zu verführen. 

Knackige Salate, kleine Snacks und Gaumenkitzler 

oder raffinierte Menus – wir bereiten alles frisch 

und voller Hingabe für Euch zu. 

Herzlich willkommen im TCW-Bistro.  

Helene & Peter Kamberger

KLEINEN HUNGER

Preise in CHF  / MWSt frei

SALATE

y Gemischter Blattsalat  5.00 
mit gebratenen Speckwürfeln  + 1.00 
mit Ei  + 1.00  

y Gemischter Salat  6.00

y Tomatensalat mit Mozzarella  9.50

Hausgemachte Salatsaucen 
Französisch / Italienisch / Honig-Senf

SANDWICHES

Vorderschinken 
Salami 
y Käse  5.50 

Bünderfleisch 
Rohschinken  6.50

y Vegi Spezial 
Käse, Tomaten, Gurken, Eier, Salat  6.50

TOAST

Vorderschinken & Käse  6.50

y Käse  6.50

CANAPÉS

y Ei oder Spargel mit Mayonnaise  4.50

Vorderschinken oder Salami  5.50

Bündnerfleisch oder Rohschinken  6.50

Lachs oder Thon  7.50

FÜR DEN



Preise in CHF  / MWSt frei

KALTE SPEISEN

y Salatteller mit Ei  12.00

Wurstsalat garniert 
mit verschiedenen Salaten  14.50

Wurst-/Käsesalat garniert 
mit verschiedenen Salaten  16.50

Thonsalat garniert 
mit verschiedenen Salaten  17.50

Geräucherter Lachs 
mit Meerrettich-Schaum, Toast, Butter  24.00 
kleine Portion  15.00 

SUPPEN

y Tomatensuppe (hausgemacht)  6.00 

KINDER-MENUS

y Pommes Frites, Portion  5.50 

y Spaghetti  
mit hausgemachter Tomatensauce  10.50

Poulet-Nuggets* 
mit Beilage nach Wahl  11.50

Rindsburger* 
im Sesambrötchen, mit Tomatenscheibe, 
Käse und Salatblatt, Beilage nach Wahl.  13.50

Paniertes Schweinsschnitzel*  
mit Beilage nach Wahl  14.50

KALT, HEISS & KIDS

Preise in CHF  / MWSt frei

HAUPTSPEISEN

VEGETARISCH

y Gemüsecurry im Reisring  15.50 

y Gebackener Tomme 
mit Sauce Cumberland und Salat garniert 14.00 

y Burger auf Erbsenbasis  
im Sesambrötchen, mit Tomatenscheibe, 
Zwiebeln, Käse und Salatblatt. 
Mit Pommes frites  16.50

PASTA

y Spaghetti Napoli  14.00  

Spaghetti Bolognaise  15.50  

Spaghetti Carbonara  15.50

Spaghetti al Pesto  15.50  

EIERSPEISEN

y Omelette Nature  9.00

Omelette mit Vorderschinken  11.00

y Omelette mit Gemüse / Champignons 12.00

y Vegetarisch (ohne Fleisch und Fisch)

Herkunft Fleisch  
Kalb Schweiz 
Geflügel Schweiz 
Lamm Schweiz / Neuseeland 
Schwein Schweiz  
Rind Schweiz / Brasilien* 

Allergien & Intoleranzen 
Bitte wendet Euch an uns, wir helfen gerne weiter!

* kann mit Antibiotika und/oder anderen antimik-
robiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.

INFORMATIONEN



Preise in CHF  / MWSt frei

Kalbsbratwurst mit Brot  7.50

Kalbsbratwurst*   12.50 

Gebratener Fleischkäse* mit Spiegelei  12.50

Fischknusperli* mit Sauce Tatar  22.00

Pouletgeschnetzeltes «Zürcher Art»* 
an feiner Champignonsauce  19.50

Pouletgeschnetzeltes* 
an feiner Currysauce  19.50

Pouletbrust* mit Kräuterbutter  19.50

Schnipo «Traditionell»* 
Paniertes Schweinsschnitzel  20.50

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art»* 
an feiner Champignonsauce  28.00

Kalbsschnitzel «Wiener Art»* 
Paniertes Kalbsschnitzel  28.00

Rindsburger 
im Sesambrötchen 
mit Tomatenscheiben, Zwiebeln, Salat  16.50

Pfeffersteak «Kambi»* 
Rindshuftsteak mit der besten, rassigen  
Pfeffersauce weit und breit!  29.00

Entrecôte vom Grill* 
mit Café de Paris  29.00

Beefsteak Tartar 
Ganz nach Wunsch mild oder rassig.   23.50

EINE BEILAGE NACH WAHL

Zu allen Gerichten mit * inbegriffen 
Reis, Nudeln, Rösticroquetten, Pommes frites, Salat

DESSERTS
Coupe Dänemark  
Vanilleglacé, Chocolatsauce, Schlagrahm  7.50 

Flan Caramel mit Rahm  7.50

Eiscafé  mit Rahm  7.50

Glacé Kugel   2.50  
mit Rahm  3.30 

Sorbet Zwetschge  mit Vieille Prune  9.50 
klein  6.50

Sorbet Zitrone mit Wodka  9.50 
klein  6.50

FLEISCH & FISCH WEISS-/ROSÉWEIN

SCHWEIZ

Zürich 10 cl 75 cl

Mythos weiss VdP Suisse  
Weingut Landolt 3.50 24.50 

Assemblage aus lokalen Traubensorten – fruchtige 
Aromen, lebendig, frisch, fein. Leicht süsslich.

Westschweiz, La Côte 10 cl 75 cl

Chasselas Cuvée Spécial AOC  
Weingut Landolt 4.90 34.00 

Tiefes Zitronengelb. Ausgeprägte florale Aromen.

ITALIEN

Friaul 10 cl 75 cl

IMPERO Prinot Grigio 3.50 24.50 

Klare, helle Farbe – feine, würzige Aromen. Nach-
klingende Frucht. Angenehme, harmonische Säure.

SPANIEN

Rueda 10 cl 75 cl

Verdejo DO Rueda 
Bodegas de Medina 3.50 24.50 

Die Traubensorte Verdejo entfaltet ihre fruchtigen 
Aromen – frisch, ausgewogen, mit guter Struktur.

SCHWEIZ

Neuenburg 10 cl 75 cl

Oeil de Perdrix AOC 
Cave de Château Auvernier 4.50 33.00 

Frisches Lachsrot, angenehme beerige Aromen,  
am Gaumen ausgeglichen, süffig.

ROTWEIN
USA

Kalifornien / Napa Valley 10 cl 75 cl

Cabernet Sauvignon Seclect North Coast 
Hess Person Estates 5.50 38.50 

Tiefes Rubinrot, beeriges und würziges Aroma mit 
einer dezenten Eichenholznote. Vollmundig, weich.



Preise in CHF  / MWSt frei

ROTWEIN

SCHWEIZ

Zürich 10 cl 75 cl

Mythos rot VdP Suisse  
Weingut Landolt 3.50 24.50 

Assemblage aus lokalen Traubensorten – fruchtiger, 
gehaltvoller und kräftiger Charakter.

Genf 10 cl 75 cl

Merlot AOC Genève 
Weingut Landolt 3.50 24.50 

Leuchtendes Rubinrot. Elegant im Körper.  
Leicht, fruchtig und frisch.

ITALIEN

Veneto 10 cl 75 cl

Ripasso Valpolicella Classico  
DOC Superiore Monte del Frà 5.30 36.00 

Corvina Veronese, Rondinella – elegant, harmonisch,  
und samtig, zugleich kräftig mit viel Tiefe.

Apulien 10 cl 75 cl

Primitivo Salento IGT Càntete 4.70 32.50 

Dunkel, fast violetrot, ausgeprägt würziges Bouquet, 
kraftvoller, langer Ausklang.

SPANIEN

Rioja 10 cl 75 cl

Seis Rioja DOCa  
Bodegas Paco Garcia 4.70 32.50 

Tempranillo – eine aromatische Explosion mit  
Beeren-Aromen, voll und elegant am Gaumen. 

FRANKREICH

Languedoc 10 cl 75 cl

Syrah Réserve Vin de Pays d‘Oc  
Luc Pirlet 4.00 29.50 

Dichtes, dunkles, leuchtendes Rot. Beeren und  
Gewürze – opulent, gehaltvoll, mit guter Holznote.

Vieilles Vignes IGP Pays d‘Or  
Domaine de la Jasse 4.70 32.50 

Sehr intensives, aromatisches Bouquet, vergleichbar 
mit einem kräftigen Pauillac aus dem Bordeaux.

DIVERSE DRINKS

Preise in CHF  / MWSt frei

SCHAUMWEIN

Italien 10 cl 70 cl

Prosecco DOC Treviso 
Brut Impero 6.00 40.00 
Aromatisch, fruchtig, frisch. 

APÉRO-KREATIONEN

Gespritzter Weisswein  Glas

Weisswein mit Mineral  6.00 

Aperol Spritz  Glas

Prosecco mit Aperol,  
Orangenscheibe, Eis  8.50 

Hugo  Glas

Prosecco, Mineral, Holunderblütensirup,  
Limetten, Pfefferminzblätter, Eis  8.50

SPIRITUOSEN

Cynar 16.5° 4 cl 4.00

Martini Weiss 15° 4 cl 4.00

Sherry 15.5° 4 cl 4.00

Grappa di Amarone 40° 2 cl 4.50

Williamine 43° 2 cl 5.50

Obstbranntwein 45° 2 cl 3.40

Gin Hendrick’s 41.4° 4 cl 6.00

San Pellegrino  
San Bittèr alkoholfrei  1 dl 3.80

WHISKY

Ballantine‘s 40° 4 cl 6.00

Tullamore Dew  
Irish Whisky 40° 4 cl 4.00

OBAN 40° 4 cl 8.00



Preise in CHF  / MWSt frei

BIER & MINERAL

BIER

Stange / Stange Panache 30 cl 3.50 

Grosses / Grosses Panache 40 cl 4.60

Herrgöttli 20 cl 3.00

Hürlimann spezial 33 cl 4.50

Feldschlösschen alkoholfrei 33 cl 4.50

Quöllfrisch naturtrüb 33 cl 4.50

Chopfab Amber 33 cl 4.50

Erdinger Weissbier 50 cl 6.00

Weissbier alkohlfrei 50 cl 6.00

MINERALWASSER & SÜSSGETRÄNKE

Mineralwasser  
mit + ohne Kohlensäure 50 cl 4.00

Mineralwasser  
mit + ohne Kohlensäure 150 cl 6.50

Coca Cola  
Cola light  
Cola Zero Citro  
Rivella rot /  blau 50 cl 4.00

Isostar Orange 
Isostar Grapefruit 
Isostar Lemon 50 cl 5.00

Chaya Alpen Tee div. 50 cl 4.00

Schorle 50 cl 4.00
Schorle 150 cl 6.50

Sirup für Kinder 50 cl 1.50

HEISSGETRÄNKE

Preise in CHF  / MWSt frei

KAFFEE & SCHOGGI

Kaffee Crème  
Espresso  
Schale  
Kaffee Koffeinfrei   4.00

Doppelter Espresso   5.40

Capuccino   5.00

Latte Macchiato   5.00

Tee crème  
Citron oder Nature   4.00

Ovomaltine oder Schokolade  
kalt oder warm  20 cl 4.00

HEISSE GETRÄNKE «MIT SCHUSS»

Kaffee Fertig  5.00

Kaffee GT  5.20

Kaffee Corretto (Grappa)  5.50

Schümli-Pflümli  
oder Kirsch  
mit Schlagrahm  6.30



SUPPLEMENT

ZMORGE-GIPFEL

Jeden Morgen ofenfrisch ab 9 Uhr  1.20

KIOSK-ARTIKEL

Aktuelles Angebot auf der Theke

ZAPFENGELD

Für mitgebrachten Rot- oder Weisswein  
und Champagner verrechnen wir 
pro Flasche   16.00

ÖFFNUNGSZEITEN & KONTAKT

Dienstag – Samstag 9.00 – 23.00 Uhr 
Warme Küche 11.30 – 13.30 Uhr 
 17.00 – 21.30 Uhr 
Kalte Küche Durchgehend

Sonntag 9.00 – 18.00 Uhr
Warme & kalte Küche 9.00 – 17.00 Uhr 
Kalte Küche Durchgehend

Direkt: 079 561 23 49 
Bistro: 044 422 15 60 
Mail: bistro@tc-witikon.ch

ALLES WISSENSWERTE ZUM TCW

Auf www.tc-witikon.ch könnt ihr Euch über alles i 
nformieren, was in unserem Club läuft. 

TCW AUF FACEBOOK

Auf unserer Homepage

 
drücken – und schon seid Ihr dabei.

TAGES-MENU ONLINE

Auf www.tc-witikon.ch findet Ihr unsere  
täglich wechselnden Menus.


